Masuri care trebuiesc respectate de crescatori si consumatori, in
scopul prevenirii aparitiei toxiinfectiilor alimentare, precum si
pentru prevenirea raspandirii Pestei Porcine Africane pe perioada

Sarbatorilor de iarna

Avand in vedere apropierea Sarbatorilor de iarna cand in mod traditional se
inregistreaza un numar mare de sacrificari de porcine, precum si o crestere
semnificativa a consumului de alimente de origine animala, in special carne si
produse din carne de porc, D.S.V.S.A. lalomita va informeaza cu privire la
principalele masuri care trebuiesc respectate de crescatori si consumatori, in
scopul prevenirii aparitiei toxiinfectiilor alimentare, precum si pentru prevenirea
raspandirii Pestei Porcine Africane.

D.S.V.S.A. lalomita recomanda cetatenilor sa cumpere produse alimentare
numai din unitati sau spatii autorizate sanitar-veterinar care, prin programul de
control implementat de catre inspectorii D.S.V.S.A. lalomita, garanteaza ca
acestea provin din abatoare/unitati unde este asigurata asistenta sanitara
veterinara permanenta.

Aceasta inseamna ca, atat carnea cat si alte produse de origine animala sau
non-animala au fost supuse controlului sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor si nu constituie un pericol pentru sanatatea publica.

Este interzisa comercializarea porcilor, carnii si produselor din carne
provenite din zonele de restrictie, ca urmare a evolutiei virusului Pestei
Porcine Africane (PPA).

Sacrificarea porcului si consumarea acestuia in familie, fara controlul
sanitar veterinar al starii de sanatate a animalului si a salubritatii carnii
obtinute, poate avea consecinte grave.

Daca porcul este bolnav, prin vanzarea necontrolata proprietarul risca sa
imbolnaveasca alti oameni sau alte animale, iar raspandirea bolilor la animale sau
om se pedepseste, conform legii.

Porcul crescut in gospodarie, carnea si produsele din carne provenite de
la acesta sunt interzise a fi comercializate!

Proprietarul trebuie sa solicite vizita medicului veterinar inainte si/sau
dupa sacrificarea porcului, in cazul in care constata:

v inainte de sacrificare, aparitia unor modificari a starii de sanatate a
animalului (inapetenta, febra, inrosirea pielii ce devine apoi cianotica, arcuirea
spatelui, mers greoi, voma sanguinolenta, diareea abundent sanguinolenta, etc.),



v dupa sacrificarea animalului, existenta unor modificari ale organelor
interne si anume: splina mult marita de culoare rosie sau neagra, ficat mult
marit, numeroase hemoragii (la nivelul limfonodurilor, seroaselor), acumulari de
lichide in cavitati, etc.

in situatia in care medicul veterinar constatd cd animalul este bolnav,
proprietarul nu il va sacrifica si/sau nu va consuma carnea rezultata din
sacrificarea acestuia. Medicii veterinari oficiali vor dispune in aceste situatii
mdsurile specifice prevdazute de legislatia in vigoare, inclusiv intocmirea
documentelor necesare pentru despagubirea la valoarea de piatda a
animalului, numai daca acesta este identificat si inregistrat in Baza
Nationala de Date.

Examinarea carnii provenite de la porcii sacrificati in vederea depistarii
trichinelozei este obligatorie. Probele se recolteaza din limba, musculatura
intercostala, pilierii diafragmatici, muschii maseteri, muschii abdominali, partea
musculara a diafragmei situata in apropierea coastelor sau a sternului (de
dimensiunea unei nuci).

Carnea nu trebuie preparata si consumata pana nu este obtinut, de la
medicul veterinar, rezultatul examinarii pentru Trichinella spp., cu rezultat
negativ. Recomandarea este valabila si pentru carnea obtinuta de la porcii
mistreti.

Comercializarea carnii de porc neexpertizata sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor se sanctioneaza cu amenzi cuprinse intre 20.000 si 40.000
de lei.

Tinand cont de faptul ca doar prin eforturile conjugate ale tuturor
institutiilor publice se poate asigura, pentru fiecare crescator si consumator, un
Craciun fericit si mai ales sanatos, va rugam sa popularizati aceste masuri, prin
mijloacele pe care le aveti la dispozitie, astfel incat toti crescatorii si
consumatorii sa fie informati corect si in timp util.



